SYLLABUS

Té dhéna bazike té Iéndés

Njésia akademike:

Fakulteiti i Turizmit dhe Ambientit

Titulli i Iéndés:

Menaxhimi i pijeve dhe ushqimit

Niveli: Bachelor
Statusi Iéndés: Zgjedhore
Viti i studimeve: 1l

Numri i oréve né javé: 4

Vlera né kredi — ECTS: 5

Koha / lokacioni:

Mésimédhéneési i léndés:

Detajet kontaktuese:

Pérshkrimi i Iéndés

Hyrje né menaxhimin e ushgimit dhe pijeve, Industria e
shérbimit té ushgimit, Organizimi i operacioneve té
ushgimit dhe pijeve, Marketingu i ushgimit dhe pijeve,
Menaxhimi i kostos sé ushgimit dhe vendosja e ¢mimeve
né Meny, Siguria sanitare e ushqimit, Dizajni i
hapésirave, rriedhjes dhe pajisjeve

Qéllimet e léndés:

Pérmes késaj lIénde, studentét do té marrin njé pasqyré
té menaxhimit té operacioneve té ushqim dhe pijeve.
Temat pérfshijné, paragitjen dhe dekorin e pajisjeve,
planifikimin e menysé, zhvillimin e menaxhimit té
ushgimit té pijeve, shérbimi ndaj klientit, blerjen,
pranimin dhe ruajtjen.

Rezultatet e pritura té nxénies:

Pas pérfundimit té suksesshém té késaj Iénde, studentét
do té jené né gjendje té:
e pérshkruajné operacionet e ndryshme té ushqgimit
dhe pijeve né industriné e shérbimeve hiotelerike
e njohin dhe zbatojné ligjet e shérbimit té akloholit
né restorane
e zhvillojné procedurat e blerjes efektive, pranimit
dhe ruajtjen e ushgimit
e kuptojné zhvillimin menysé pérfshiré projektimin,
dukjen dhe metodat e ndryshme té ndértimit té
¢mimit né meny

Kontributi né ngarkesén e studentit ( gjé qé duhet té korrespondoj me rezultatet e té

nxénit té studentit)

Aktiviteti Oré Dité/javé Gjithésej

Ligjérata 4 15 60
Puné praktike

Kontaktet me 1 1 1




mésimdhénésin/konsultimet

Ushtrime né teren

Kollokfiume,seminare

Detyra té shtépisé

Koha e studimit vetanak té studentit 3 15 45
(né biblioteké ose né shtépi)

Pérgaditja pérfundimtare pér provim 6 3 18
Koha e kaluar né vlerésim 2 2
(teste,kuiz,provim final)

Projektet,prezentimet ,etj

Totali 126

Metodologjia e mésimédhénies:

Ligjerata dhe ushtrime té kombinuara me raste te
studimit dhe diskutime né klasé

Metodat e vlerésimit:

Vleresim i pare 30%

Vlersim i dyte 40%

Seminari 30%

Provim final 100%

Provim final i vlerésuar me 100% té notés. Provimi
pérbéhet prej pyetjeve me pérgjigje té mundshme,
pyetje té hapura, dhe njé rast té studimit.

Literatura

Literatura bazé:

1. Rozana Troja, Teknologjia ushqgimore, Tirané,
2001.

2. Ninemeier, J. D., Management of Food and
Beverage Operations, 6th ed., Pearson Prentice
Hall, Upper Saddle River, N.J., 2016.

Literatura shtesé:

3. Adem Dreshaj. Menaxhimi i Cilésisé se
Produkteve dhe Ndikimet Mjedisore ne Biznes
2014, Prishtiné

Plani i dizejnuar i mésimit:

Java Ligjerata qé do té zhvillohet

Java e paré: Hyrje né menaxhimin e ushqgimit dhe pijeve

Java e dyté: Industria e shérbimit té ushgimeve

Java e treté: Organizimi i operimit té ushgimeve dhe pijeve
Java e katért: Bazat e menaxhimit

Java e pesté: Marketingu i ushgimeve dhe pijeve

Java e gjashté: Té ushqyerit per operimin e sherbimit té ushqgimit
Java e shtaté: Vleresimi i I-re

Java e teté: Menuja




Java e nénté: Menaxhimi i kostove sé ushqimit dhe ¢mimi i menysé

Java e dhjeté: Pérgatitja pér prodhim té ushgimeve

Java e njémbedhjeté: Sherbimi i pijeve dhe ushqgimit. Sanitaria dhe siguria e tyre.
Java e dymbédhjeté: Dizajni i fasiliteteve ne reatsrante dhe pajisjet percjellese
Java e trembédhjeté: Menaxhimi financiar

Java e katérmbédhjeté: | Prezantimi i projekteve

Java e pesémbédhjeté: Vierésimi i II-té

Politikat akademike dhe rregullat e mirésjelljes:

Vijueshméria e rregullt, mbajtja e getésisé dhe angazhimi aktiv né dialog gjaté ligjiératave dhe
ushtrimeve éshté e obligueshme.




